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01 NOMBRE PRODUCTO JUREL AL NATURAL 

02 TIPO PRODUCTO CONSERVAS DE JUREL AL NATURAL 

03 PRESENTACIÓN Trozo o medallón 

04 CÓDIGO PRODUCTO  210001  Tapa lisa  210016  Tapa abre fácil 

05 ESPECIE Trachurus murphyi 

06 TIPO DE ELABORACIÓN 
Trozado, empaque, cocción, drenado, preparación y adición líquido de cobertura, sellado, lavado de tarros, codificado, 
cargado de carros, esterilización, descarga de tarros, secado y paletizado, almacenamiento transitorio, traslado a 
bodega, almacenamiento BPT, etiquetado y embalaje, despacho. 

07 
TEMPERATURAS/TIEMPOS 
PROCESO 

De acuerdo a lo descrito en el Programa de Aseguramiento Calidad, Planta Conservas 

08 INGREDIENTES/ADITIVOS JUREL (70,6%) AGUA (29,1%) SAL (0,3%) 

09 LÍQUIDO DE COBERTURA  Salmuera 

10 
CARACTERISTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

COLOR Característico, color gris metálico. 

APARIENCIA Trozos enteros, limpios, ausencia de sustancias extrañas, ausencia o cantidad 
moderada de escamas, desprendimiento de piel y restos de vísceras. 

CONSISTENCIA Y TEXTURA Firme y suave. 

SABOR Y AROMA Fresco, característico a conserva de pescado. 

11 PESO NETO 425 gramos (- 3%) 

12 PESO DRENADO 300 gramos (- 6%) 

13 EMPAQUE PRIMARIO Envase de hojalata formato 300 x 407. 

14 EMPAQUE SECUNDARIO Cajas de cartón de 24 unidades. 

15 VIDA UTIL 4 años a contar de la fecha de elaboración. 

16 INTEGRIDAD DEL ENVASE 
APARIENCIA INTERNA Ausencia de manchas, óxido o defectos visibles. 

APARIENCIA EXTERNA Ausencia de golpes, óxido o defectos visibles. 

17 ESTANDAR DOBLE SELLO 

LARGO DEL TRASLAPE ≥ 1mm 

TRASLAPE ≥ 45% 
APRIETE ≥ 80% 
PENETRACIÓN GANCHO DE 
CUERPO 

≥ 70% 

PLANCHADO ≥ 75% 
ARRUGAS ≤ 25% 

SELLO Uniforme a lo largo del perímetro 

GANCHO DE CUERPO Y LATA Uniforme a lo largo del perímetro 

18 
CARACTERISTICAS FÍSICO 
QUÍMICOS 

VACÍO ≥ 4,0 “Hg SELENIO 0,3 mg/Kg 

NIVEL DE HISTAMINA < 100 ppm ZINC 100 mg/Kg 

pH 4,5 – 6,5   

PLOMO 2,0 mg/Kg   

MERCURIO 0,5 mg/Kg   

ARSÉNICO 1,0 mg/Kg   

ESTAÑO 250 mg/Kg   

19 
PROPIEDADES 
MICROBIOLÓGICAS 

Ausencia de Mesófilos y Termófilos (aerobios y anaeróbicos) 

20 
CODIFICACIÓN TAPA 
(VER DESGLOSE EN DOCUMENTO 
PAC) 

210001 B1A1 
ELAB: 01-ENE-2019 
VENC: 01-ENE-2023 

21 
CODIFICACIÓN CUERPO 
(VER DESGLOSE EN DOCUMENTO 
PAC) 

B1A1020119 
210001-8351-1030A 
CHILE 

22 

FOTOGRAFIAS DE PRODUCTO 
 
              Materia Prima                                                         Producto Trozado                                               Empaque Primario 
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23 INFORMACION NUTRICIONAL POR MERCADO DE DESTINO 

Formato Nacional 

 

Formato FDA 

 

Formato Mercosur 

 

Formato Canadá 

 
 

Formato UE 

 
 

FICHA OBSOLETA CAUSA DE CREACIÓN O MODIFICACIÓN 

FTCO-01 v07 Se modifica formato de FT, codificación de FT y actualización de información 
 
 

Realizado por Revisado por Revisado Aprobado por 

Jefe de Certificaciones 
Camanchaca Pesca Sur S.A 

(Nombre / firma) 

Jefe Aseguramiento Calidad 
Conservas 

(Nombre / firma) 

Jefe de Producción Conservas 

(Nombre / firma) 

Jefe Aseguramiento Calidad División Pesca 

(Nombre / firma) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


